
 

 

 

FRYTKOWNICA BEZTŁUSZCZOWA 

RA510D 

 
 

 

INSTRUKCJA OBSŁUGI 

 

 

WAŻNE 

Przed użyciem uważnie przeczytaj instrukcję. Niewłaściwe użycie produktu może spowodować jego 

uszkodzenie. Zachowaj tę instrukcję ją do wykorzystania w przyszłości. 

 



 

1. Niebezpieczeństwo 

 

 Nie zanurzaj korpusu urządzenia w wodzie, ani nie opłukuj go pod bieżącą wodą, ponieważ zawiera 

on elementy elektryczne i grzejne. 

 Nie dopuść, aby woda lub inne płyny dostały się do urządzenia, ponieważ może to spowodować 

porażenie prądem oraz spięcie wewnątrz urządzenia. 

 Wszystkie produkty wkładaj do koszyka, aby nie doszło do ich kontaktu z elementami grzejnymi. 

 Nie zasłaniaj wlotu i wylotu powietrza podczas pracy urządzenia. 

 Nie wlewaj oleju do misy, ponieważ może to spowodować ryzyko pożaru. 

 Nie dotykaj wnętrza urządzenia, gdy jest ono włączone. 

 

2. Ostrzeżenie 
 

 Sprawdź, czy napięcie wskazane na produkcie odpowiada lokalnemu napięciu sieciowemu. 

 Nie używaj urządzenia, jeśli wtyczka, przewód lub inne elementy są uszkodzone. 

 Nie oddawaj przewodu zasilającego do naprawy osobom nieposiadającym uprawnień. 

 Trzymaj produkt i jego przewód poza zasięgiem dzieci. 

 Trzymaj przewód z dala od źródeł ciepła. 

 Kiedy masz mokre dłonie, nie podłączaj urządzenia do prądu i nie obsługuj panelu sterowania. 

 Zawsze upewnij się, że wtyczka jest prawidłowo umiejscowiona w gnieździe elektrycznym. 

 Nie podłączaj urządzenia do zewnętrznego wyłącznika czasowego. 

 Nie stawiaj urządzenia na łatwopalnych materiałach lub w ich pobliżu, np. na obrusie czy przy 

zasłonach. 

 Nie ustawiaj urządzenia bezpośrednio przy ścianie lub innych urządzeniach. Pozostaw co najmniej 

10 cm wolnej przestrzeni od innych obiektów z boku i z tyłu urządzenia oraz nad urządzeniem. 

 Nie kładź żadnych przedmiotów na urządzeniu. 

 Nie używaj urządzenia w sposób niezgodny z podanym w niniejszej instrukcji. 

 Nie pozostawiaj pracującego urządzenia bez nadzoru. 

 Podczas pracy urządzenia z wylotów powietrza wydostaje się gorąca para. Nie zbliżaj dłoni i twarzy 

do unoszącej się pary czy do wylotów powietrza. Uważaj również na gorącą parę i gorące powietrze 

podczas wyjmowania misy z urządzenia.  

 Podczas pracy urządzenia wszystkie jego dostępne powierzchnie mogą stawać się gorące. 

 Jeśli z urządzenia zacznie wydostawać się ciemny dym, natychmiast odłącz urządzenie od prądu. 

Przed wyjęciem misy z urządzenia poczekaj, aż dym przestanie się wydostawać. 

3. Uwaga 

 

 Urządzenie należy stawiać na poziomej, równej i stabilnej powierzchni. 

 Urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do domowego użytku wewnętrznego. Nie nadaje się do 

bezpiecznego użytku w miejscach takich jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne 

miejsca niemieszkalne. 

 Jeśli urządzenie jest używane nieprawidłowo bądź do celów profesjonalnych lub półprofesjonalnych, 



 

lub nie jest używane zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obsługi, gwarancja traci ważność i 

producent ma prawo nie przyjąć odpowiedzialności za spowodowane szkody.  

 Aby móc bezpiecznie obsługiwać lub czyścić urządzenie, odczekaj około 30 minut, aż ostygnie. 

 

4. Automatyczny wyłącznik 

 

Urządzenie posiada wbudowany czasomierz i wyłączy się, gdy minie ustawiony czas. Możesz też ręcznie 

wyłączyć urządzenie, naciskając przycisk zasilania. 

5. Pola elektromagnetyczne（EMF） 

 

Urządzenie spełnia wszystkie normy dotyczące pól elektromagnetycznych (EMF). 

Dostępne dowody naukowe wskazują, że przy prawidłowym obchodzeniu się z produktem nie jest on 

szkodliwy dla ludzkiego organizmu. 

 

6. Przed pierwszym użyciem 

 

1. Usuń wszystkie materiały opakowaniowe. 

2. Wyczyść misę i koszyk ciepłą wodą, płynem do mycia naczyń i miękką gąbką. Te elementy można też 

myć w zmywarce. 

3. Wytrzyj wnętrze i zewnętrzną część urządzenia wilgotną ściereczką. 

 

7. Sposób użycia 

 

1. Podłącz wtyczkę sieciową do uziemionego gniazdka elektrycznego w ścianie. 

2. Ostrożnie wysuń misę do obróbki żywności z urządzenia.  

3. Włóż produkty do miski.  

4. Wsuń misę do frytkownicy. 

Uwaga: Nie przekraczaj oznaczenia MAX (patrz punkt „Ustawienia”), ponieważ może to 

wpłynąć na jakość przyrządzanych potraw. Nie dotykaj misy w trakcie i bezpośrednio po 

pracy urządzenia, ponieważ staje się ona bardzo gorąca. Zawsze trzymaj misę za uchwyt. Nie 

wlewaj do misy oleju ani innych płynów. Nie wlewaj do misy oleju ani żadnego innego płynu.  

 

5. Naciśnij przycisk zasilania. Ekran LCD i wszystkie ikonki zostaną podświetlone.  

6. Naciśnij przycisk menu, aby wybrać ustawienia (7 wstępnie zaprogramowanych funkcji z możliwością 

regulacji temperatury i czasu obróbki). 

 

 

 

 



 

Budowa urządzenia 

 

1. Uchwyt misy 

2. Koszyk 

3. Ekran dotykowy – 7 programów gotowania 

4. Misa 

5. Wnętrze misy  

6. Ruszt 

7. Wylot powietrza 

8.  Gniazdo przewodu zasilania 

 

 

Panel kontrolny 

 

 

 

 

 



 

Naciśnij przycisk menu, aby wybrać lub zmienić program gotowania. Następnie możesz ustawić czas i 

temperaturę, dotykając odpowiednich przycisków.  

 

Aby ustawić czas, dotknij przycisków ze strzałką w górę lub w dół, które znajdują się obok ikony czasu . 

Spowoduje to wydłużenie lub skrócenie czasu obróbki o 1 minutę. Możesz też dotknąć i przytrzymać dany 

przycisk, aby szybko zmienić czas o większe zakresy.  

 

Aby ustawić temperaturę, dotknij przycisków ze strzałką w górę lub w dół, które znajdują się obok ikony 

temperatury . Spowoduje to zwiększenie lub zmniejszenie temperatury obróbki o 5°C. Możesz też dotknąć 

i przytrzymać dany przycisk, aby szybko zmienić temperaturę o większe zakresy. 

 

7. Po wybraniu pożądanych ustawień, dotknij przycisku  , aby rozpocząć gotowanie  

8. Jeśli chcesz zmienić czas lub temperaturę w trakcie gotowania, możesz to zrobić dotykając 

odpowiednich przycisków ze strzałkami w górę lub w dół. 

Uwagi: Niektóre produkty wymagają przemieszania w czasie obróbki, aby usmażyły się 

równomiernie. Nigdy nie przepełniaj misy, aby zapewnić właściwą cyrkulację ciepłego 

powietrza (w punkcie „Ustawienia” w tabeli podano zalecaną ilość danego produktu). Aby 

przemieszać produkty, chwyć za uchwyt misy, wysuń ją z urządzenia i potrząśnij nią. Możesz 

też wyjąć produkty na talerz, przemieszać i włożyć z powrotem do misy. Następnie wsuń misę 

z powrotem do urządzenia. 

9. Urządzenie wyemituje sygnał dźwiękowy informujący o zakończeniu gotowania. Wyjmij misę z 

urządzenia i umieść ją na podstawce odpornej na ciepło. 

Uwaga: Po upływie ustawionego czasu element grzejny wyłącza się, natomiast wentylator 

pracuje jeszcze przez 20 sekund, aby rozproszyć gorące powietrze – jest to funkcja 

zwiększająca bezpieczeństwo użytkowania produktu. 

10. Sprawdź, czy produkty są gotowe. 

Uwaga: Jeśli produkty nie są jeszcze gotowe, włóż misę z powrotem do urządzenia. Ustaw 

czas i temperaturę, a następnie naciśnij przycisk zasilania, aby włączyć obróbkę. 

11. Aby wyjąć z misy produkty, które gromadzą tłuszcz (np. mięso), użyj specjalnych szczypiec. 

Uwaga: Nie obracaj misy do góry nogami, ponieważ zebrany w niej olej pocieknie na potrawę. 

12. Aby wyjąć z misy produkty, które nie gromadzą tłuszczu (np. frytki, warzywa), wyjmij misę z 

urządzenia i wysyp produkty na talerz. 

 

 

 

 

 



 

Ustawienia 

Poniższa tabela pomoże Ci dobrać podstawowe ustawienia do składników 

 

Uwaga: Pamiętaj, że podane ustawienia są tylko wskazówkami. Ponieważ produkty różnią się 

pochodzeniem, rozmiarem, kształtem i marką, nie możemy zagwarantować, że dane ustawienie 

będzie zawsze najlepsze. 

 

Ponieważ technologia Rapid Air powoduje natychmiastowe podgrzanie powietrza w urządzenia, 

wysunięcie misy na chwilę podczas smażenia nie zaburza procesu obróbki. Dlatego też zalecamy 

sprawdzenie postępu gotowania od czasu do czasu. 

 

Przygotowanie domowych frytek 

Aby zrobić domowe frytki, należy wykonać poniższe czynności: 

1. Obierz i pokrój ziemniaki. 

2. Umyj je dokładnie i osusz. 

3. Do miski wlej 1/2 łyżeczki oliwy z oliwek, przełóż do niej pokrojone ziemniaki i przemieszaj tak, aby 

wszystkie były pokryte olejem. 

4. Pokrojone ziemniaki wyjmij z miski, aby nie nasiąkły zbyt mocno olejem. Przełóż je do kosza. 

5. Smaż frytki zgodnie z przepisem podanym w instrukcji. 

6.  

Funkcja Ikona Ilość (g) Temperatura (°C) Czas (min) 

Frytki 

 

300 - 700 200 20 

Stek 
 

100 - 500 180 15 

Krewetki 

    

100 - 500 160 20 

Udka z kurczaka 

    

100 - 500 160 40 

Mięso 
   

100 - 500 180 25 

Ciasto 

   

300 160 20 

Ryba 

  

100 - 400 180 20 



 

8. Czyszczenie 

 

 Czyść urządzenie po każdym użyciu. 

 Nie używaj metalowych przyborów kuchennych ani ściernych środków czyszczących do czyszczenia 

misy i koszyka, ponieważ może to spowodować uszkodzenie nieprzywierającej powłoki i skrócić 

żywotność produktu. 

 Po zakończeniu użytkowania oraz przed czyszczeniem urządzenia zawsze wyjmuj wtyczkę z gniazda 

elektrycznego. 

Uwaga: Aby przyspieszyć studzenie, wyjmij misę z urządzenia. 

 Wytrzyj zewnętrzną część urządzenia wilgotną ściereczką. 

 Wyczyść misę i koszyk ciepłą wodą, płynem do mycia naczyń i miękką gąbką. 

 Możesz użyć płynu do odtłuszczania, aby usunąć ewentualne pozostałości zabrudzeń. 

 

Uwaga: Misę i koszyk można myć w zmywarce. 

 Jeśli brud przywarł do koszyka lub dna misy, napełnij misę gorącą wodą z dodatkiem płynu 

do mycia naczyń. Włóż koszyk do misy i namaczaj je przez około 10 minut. 

 Wyczyść wnętrze urządzenia miękką gąbką zwilżoną ciepłą wodą. 

 Wyczyść element grzejny szczoteczką, aby usunąć pozostałości jedzenia. 

 

Przechowywanie 

 Odłącz urządzenie od prądu i pozostaw do całkowitego ostudzenia. 

 Upewnij się, że wszystkie elementy są czyste i suche. 

  

Środowisko 

Po zakończeniu przydatności produktu do użycia nie wyrzucaj go razem z odpadami domowymi. Zalecamy 

oddanie produktu do oficjalnego punktu zbiórki urządzeń elektrycznych. 

 

9. Rozwiązywanie problemów 

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwiązanie 

Urządzenie nie działa. 

Urządzenie nie jest podłączone w gniazda 

elektrycznego. 

Włóż wtyczkę przewodu zasilania do 

uziemionego gniazda elektrycznego. 

Nie ustawiono timera. Ustaw odpowiedni czas przygotowania. 

Produkty nie są gotowe do spożycia po 

obróbce w urządzeniu. 

Za duża ilość produktów w urządzeniu. 

Wkładaj do urządzenia mniejsze porcje 

produktów, ponieważ mniejsze porcje smażą 

się równiej. 

Ustawiona temperatura jest zbyt niska. Odpowiednio zwiększ temperaturę. 



 

Produkty są usmażone nierównomiernie. 
Niektóre produkty wymagają przemieszania 

w czasie obróbki. 

Produkty leżące jeden na drugim (np. frytki) 

muszą zostać przemieszane w połowie 

czasu przygotowania. 

Smażone przekąski nie są chrupiące po 

wyjęciu z urządzenia. 

Wybrano przekąskę, którą należy 

przygotować w głębokim tłuszczu. 

Używaj przekąsek przeznaczonych do 

przygotowania w piekarniku lub posmaruj 

produkty odrobiną oleju dla uzyskania 

chrupkiego efektu. 

Nie można wsunąć misy do urządzenia. 

Za duża ilość produktów w urządzeniu. 
Nie wkładaj do misy produktów powyżej 

oznaczonego poziomu MAX. 

Koszyk jest nieprawidłowo zamocowany w 

misie. 

Włóż koszyk do misy, aż usłyszysz 

kliknięcie. 

Z urządzenia wydostaje się biały dym. 

Przygotowywane są tłuste produkty. 

Podczas obróbki tłustych produktów, 

wydostaje się z nich duża ilość tłuszczu. 

Powoduje on powstawanie białego dymu 

oraz silniejsze nagrzewanie misy. 

W misie znajdują się resztki tłuszczu po 

poprzednim użyciu. 
Czyść misę dokładnie po każdym użyciu. 

Świeże frytki są usmażone nierównomiernie. 
Przed obróbką ziemniaki nie zostały 

odpowiednio przepłukane wodą. 

Przed smażeniem przepłucz dokładnie 

ziemniaki, aby usunąć skrobię. 

Świeże frytki nie są chrupiące po wyjęciu z 

urządzenia. 

Chrupkość frytek zależy od ilości tłuszczu i 

wody użytych przed obróbką termiczną. 

Wysusz surowe frytki przed posmarowaniem 

ich niewielką ilością oleju. 

Potnij ziemniaki na mniejsze słupki, aby efekt 

obróbki był bardziej chrupiący. 

Dodaj odrobinę więcej oleju. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

10. Specyfikacja techniczna 

 

Model RA510D 

Napięcie: 220-240V / 50-60Hz 

Moc: 1350W 

Moc peak power: 1800W 

Pojemność: 4L 

 

 

 

Urządzenie spełnia wszystkie istotne wymagania. Zapewniając prawidłową utylizację zużytego sprzętu, 

zapobiegasz potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla środowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, 

wynikających z możliwej obecności w sprzęcie substancji posiadających właściwości trujące i rakotwórcze, które 

ponadto zatruwają glebę oraz wody gruntowe 

Ten produkt jest oznaczony jednym z symboli recyklingu. Oznacza to, że po zużyciu należy go oddać do 

odpowiedniego punktu zbiórki i nie należy umieszczać go razem z typowymi odpadami domowymi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Designed in Poland 
Made in P.R.C.  

Importer:  

Big5 Krzysztof Czurczak 

ul. Strefowa 9D 

42-202 Częstochowa 

NIP: 6861576041 

www.heckermann.pl 

Producent: 

Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd. 

Address: Room 3D,No.8 East Area,Shangxue Industrial 

Zone, Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City,China 

 

 


