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FRYTKOWNICA
BEZTLUSZCZOWA

HF-8850

INSTRUKCJA OBSLUGI

Przed przystapieniem do uzytkowania i konserwacji urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé i w petni

zrozumie¢€ niniejszg instrukcje.
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Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy dokladnie zapozna¢ sie z niniejszg instrukcja

obstugi, poniewaz nieprawidtowa obstuga urzadzenia moze spowodowaé¢ jego uszkodzenie.

Zachowaj instrukcje do wykorzystania w przysziosci

1. Niebezpieczenstwo

Nie zanurzaj obudowy w wodzie czy innym ptynie, ani nie optukuj pod biezgcg wodg, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie elementéw elektrycznych i grzewczych.

Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza urzgdzenia, gdyz grozi to zwarciem lub
porazeniem pragdem.

Wszystkie skfadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze wktada¢ do kosza, aby zapobiec ich
zetknieciu z elementami grzewczymi.

Nie ktadz zadnych przedmiotéw na otworach wlotowych i wylotowych powietrza, gdy urzgdzenie jest
wigczone.

Nie napetniaj misy olejem, gdyz moze to doprowadzi¢ do pozaru.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia, gdy jest wigczone.

2. Ostrzezenie

Przed podfgczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej upewnij sie, ze napiecie podane na urzgdzeniu
jest zgodne z napieciem sieci.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd zasilania lub samo urzgdzenie.

Ze wzgledéw bezpieczenstwa wymiane lub naprawe uszkodzonego przewodu zasilania zle¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Urzadzenie i przewdd zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem dzieci.

Przewdd zasilania trzymaj z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie podfgczaj urzgdzenia, ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi dtorfimi.

Za kazdym razem sprawdz, czy wtyczka zostata prawidtowo wtozona do gniazdka elektrycznego.
Nie podtgczaj urzgdzenia do zewnetrznego wytgcznika czasowego lub oddzielnego uktadu zdalnego
sterowania.

Nie umieszczaj urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich jak obrus lub zastona, ani w ich
poblizu.

Nie umieszczaj urzgdzenia bezposrednio przy $cianie ani przy innych urzadzeniach — pozostaw co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach urzgdzenia.

Nie stawiaj zadnych przedmiotow na urzadzeniu.

Uzywaj urzgdzenia zgodnie z jego przeznaczeniem opisanym w instrukcji obstugi.

Nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza uchodzi gorgca para
Zachowaj bezpieczng odlegtos¢ i nie zblizaj rgk ani twarzy do pary ani do otworéw wylotowych
powietrza. Rowniez podczas wyjmowania misy z urzgadzenia nalezy uwaza¢ na gorgcag pare i

powietrze. Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy urzgdzenia.
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e Jesli z urzadzenia zacznie sie wydobywac ciemny dym, natychmiast odtgcz je od zasilania. Przed

wyjeciem misy z urzgdzenia poczekaj, az przestanie sie z niego wydobywaé dym.
3. Uwaga

e Zawsze ustawiaj urzgdzenie i korzystaj z niego na stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.

o Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego. Nie jest ono przeznaczone do
uzytku w miejscach takich jak kuchnie dla personelu, farmy, motele czy inne miejsca pracy.
Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub poétprofesjonalnych badz w sposoéb
niezgodny z niniejszg instrukcjg spowoduje uniewaznienie gwarancji.

e Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka jest uszkodzona.

o Przed czyszczeniem lub obstugg urzgdzenia odczekaj okoto 30 minut, az urzadzenie ostygnie.
4. Automatyczne wylaczanie

Urzadzenie ma wbudowany czasomierz, ktéry automatycznie wytgcza urzgdzenie, gdy odliczanie dojdzie do
zera. Urzadzenie mozna wytgczy¢ recznie, naciskajgc przycisk zasilania. Wytgczy sie ono automatycznie po
20 sekundach.

5. Pola elektromagnetyczne (EMF)

Urzadzenie spetnia wszystkie normy i jest zgodne z wszystkimi przepisami dotyczgcymi pol
elektromagnetycznych. Dostepne dowody naukowe potwierdzajg, ze przy odpowiednim uzytkowaniu nie
istnieje ryzyko szkody dla organizmu ludzkiego.

6. Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszelkie elementy opakowania, nalepki i etykiety.

2. Umyj kosz i mise do smazenia w gorgcej wodzie gtadkg ggbkg nasgczong niewielkg iloscig ptynu do
mycia naczyn. Elementy te mozna tez bezpiecznie my¢ w zmywarce.

3. Czystg szmatka przetrzyj czes¢ wewnetrzng i zewnetrzng urzgdzenia. Nie ma potrzeby napetniania
misy olejem czy ttuszczem do smazenia, gdyz proces smazenia odbywa sie przy uzyciu gorgcego

powietrza.
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7. Sposobb uzycia

1. 1.Podtgcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka elektrycznego w Scianie.
2. Ostroznie wyjmij kosz z urzgdzenia.
3. W6z skiadniki do koszyka.
4. Wsun kosz do frytkownicy.
Uwaga: Nie nalezy napelnia¢ kosza powyzej wskaznika ,,MAX” (zobacz czes$¢ ,,Ustawienia” w

tym rozdziale), poniewaz moze to negatywnie wptynaé na efekt koncowy i jakos¢ jedzenia.

Przestroga: Nie dotykaj kosza podczas dziatania urzadzenia oraz krétko po jego wytaczeniu,
poniewaz element ten nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury. Kosz nalezy trzymac¢
wylacznie za uchwyt.

Nie wlewaj do misy oleju ani zadnego innego ptynu.

5. Nacisnij przycisk zasilania.

6. Nacisnij przycisk menu, aby wybrac¢ 1 z 8 trybow w zaleznosci od rodzaju produktu.

Panel kontrolny

N 12 trybow
) . . _— gotowania
(=) @) @ @ @ (&)
N, =/ &) =/ =/ \—4
\:‘_\ \_/ \\/ k_/
: N [ \\,-". & 3
Regulacja Wihiaczanie/ Ustawianie czasu
temperatury wytaczanie

Uwagi : urzadzenie posiada 12 roznych trybow pieczenia: Ryba, Ciasto, Udko kurczaka, Frytki,
Boczek, Wieprzowina, Kurczak, Stek, Krewetki, Tost, Warzywa oraz funkcje utrzymywania wtasciwej
temperatury positkéw. Nacisnij ikonke wybranego przepisu, aby wybraé¢ lub zmienié tryb gotowania.
Istnieje mozliwos¢ bardziej precyzyjnego ustawienia czasu i temperatury, a ich regulacje mozna

tatwo przeprowadzié¢ przez nacisniecie odpowiednich przyciskow. Jesli chcesz ustawié¢ czas,
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naciskaj strzatki w gore lub w dét przy ikonce czasomierza na wyswietlaczu. Kazde nacisnigcie

spowoduje zwiekszenie/zmniejszenie ustawienia czasu o 1 minute. Jesli naciSniesz i przytrzymasz

przycisk, warto$¢ czasu bedzie zmieniala sie w szybkim tempie o wartos¢ 1 minuty. Jesli chcesz

ustawi¢ temperature, naciskaj strzatlke w goére lub w dét przy ikonce temperatury E] na

wyswietlaczu. Kazde nacisniecie spowoduje zwiekszenie/zmniejszenie temperatury o 5 stopni. Jesli

nacisniesz i przytrzymasz przycisk, wartos¢ temperatury bedzie zmieniata sie¢ w szybkim tempie o

wartos¢ 5 stopni.

10.

11.

12.

13.

Po wybraniu odpowiedniego trybu nacisnij ikonke zasilania, aby rozpoczgé gotowanie.

Uwagi:

Podczas smazenia wiacza sie dioda LED. Jesli chcesz zmienié tryb, wystarczy nacisnaé
ikonke innego wybranego trybu gotowania. Jesli w czasie gotowania chcesz zmieni¢ czas lub
temperature, nalezy wcisna¢ odpowiednia strzatke (géra lub dét) przy ikonce minutnika lub
temperatury.

Niektéorymi sktadnikami nalezy potrzgsngé po uptywie potowy czasu gotowania (patrz punkt
,<Ustawienia”). Aby przemieszac¢ sktadniki, wyciggnij mise z urzadzenia za uchwyt i potrzasnij.
Nastepnie wsun mise z powrotem do urzadzenia.

Po zakonczeniu smazenia urzgdzenie emituje sygnat dzwiekowy. Jesli ustyszysz 5 sygnatow
dzwiekowych, oznacza to, ze proces gotowania zostat zakonczony. Wyjmij mise z urzadzenia i
postaw jg na powierzchni/podkiadce odpornej na bardzo wysokie temperatury.

Uwaga: po zakonczeniu procesu smazenia elementy grzewcze przestaja pracowaé, ale w
celach bezpieczenstwa wentylator dziata jeszcze przez okoto 20 sekund, by rozproszy¢
gorace powietrze. Na koniec dzwonek minutnika dzwoni 5 razy jako sygnat konczacy proces
gotowania.

Sprawdz, czy skfadniki sg gotowe do spozycia.

Uwaga: jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wsun kosz z powrotem do urzadzenia. Ustaw
odpowiednia temperature i czas gotowania. Nastepnie nacisnij przycisk zasilania, aby
uruchomi¢ urzadzenie.

W celu wyjecia sktadnikow takich jak mieso (wotowina czy kurczak), a takze innych produktow
zawierajgcych tluszcz naturalny, ktory zostaje wytopiony w procesie gotowania i zebrany na dnie
kosza) nalezy uzy¢ szczypcow.

Uwaga: nie nalezy odwraca¢ ani przechyla¢ misy, poniewaz tluszcz zebrany na jej dnie
wycieknie na przygotowane sktadniki.

Aby wyjgc sktadniki takie jak frytki, warzywa lub inne bez nadmiaru tluszczu, nalezy wyjgé kosz i
wysypac sktadniki do naczynia.

Gdy sktadniki bedg juz gotowe, mozna od razu uzy¢ produktu do przygotowania kolejnych potraw.
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Ustawienia

Ponizsza tabela pozwala wybra¢ podstawowe ustawienia do przygotowania réznych rodzajoéw jedzenia.

Uwaga: Pamietaj, ze podane ustawienia sg jedynie propozycjami. Sktadniki mogg sie rézni¢ pochodzeniem,

wielkoscig i ksztattem oraz mogg pochodzi¢ od réznych producentéw, dlatego nie mozemy zagwarantowac,

ze sugerowane ustawienie sprawdzi sie idealnie. Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa

powietrze wewnatrz urzadzenia, wyciggniecie misy na chwile z urzgdzenia podczas smazenia gorgcym

powietrzem prawie nie zakiéca procesu.

Min-Max (g) Time (min) Temp °C | Wstrzgsnagt Uwaga
Frytki
Cienkie mrozone frytki 300-700 9-16 200 Tak
Grube mrozone frytki 300-700 11-20 200 Tak
Frytki domowej roboty . . oo
300-800 10-16 200 Tak Dodaj 1/2 tyzeczki oleju
(8 x 8 mm)
Pieczone éwiartki
ziemniakéw domowej 300-800 18-22 180 Tak Dodaj 1/2 tyzeczki oleju
roboty
Domowe; roboty 300-750 12-18 180 Tak Dodaj 1/2 tyzeczki oleju
ziemniaki krojone w
kostke 250 15-18 180 Tak
Zapiekanka
_ ) 500 15-18 200 Tak
ziemniaczana
Stek 100-500 8-12 180
Kotlety 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kietbaski w ciescie
, 100-500 13-15 200
francuskim
Paluszki z kurczaka w
) 100-500 18-22 180
panierce
Piers z kurczaka 100-500 10-15 180
Przekagski
Uzyj gotowych do
Sajgonki 100-400 8-10 200 Tak podgrzania w
piekarniku
] Uzyj gotowych do
Mrozone nuggetsy z .
100-500 6-10 200 Tak podgrzania w
kurczaka ] ]
piekarniku
. Uzyj gotowych do
Mrozone paluszki i
100-400 6-10 200 podgrzania w
rybne ) ]
piekarniku
. . Uzyj gotowych do
Mrozona panierka 100-400 8-10 180

podgrzania w
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piekarniku
Warzywa faszerowane 100-400 1-10 160
) Uzyj blaszki do
Ciasto 300 20-25 160 ) )
pieczenia
Uzyj blaszki do
Quiche 400 20-22 180 pieczenia/naczynia do
zapiekania
. Uzyj blaszki do
Muffinki 300 15-18 200 ) )
pieczenia
Uzyj blaszki do
Stodkie przekaski 400 1-20 160 pieczenia/naczynia do
zapiekania
Porady

Mate sktadniki wymagajg zwykle nieco krotszego czasu przygotowania niz wigksze sktadniki.
Wieksza ilos¢ sktadnikow wymaga jedynie nieco diuzszego czasu przygotowania, mniejsza ilo$¢
sktadnikow wymaga jedynie nieco krotszego czasu przygotowania.

Przemieszanie mniejszych sktadnikéw w potowie czasu przygotowania optymalizuje rezultat koncowy
i moze zapobiec nierdbwnomiernemu smazeniu.

Do swiezych ziemniakbw mozna dodac troche oleju i smazyC je jeszcze przez kilkka minut, aby
uzyskac chrupigce danie.

We frytkownicy nie nalezy przygotowywaé bardzo tlustych potraw typu kietbasa.

Przekaski, ktére mozna przygotowa¢ w piekarniku, nadajg sie rowniez do przygotowywania we
frytkownicy.

Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 gramoéw ziemniakow.

Wykorzystaj gotowe ciasto, aby szybko i tatwo zrobi¢ przekaski. Gotowe ciasto wymaga réwniez
krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

Umies¢ w koszu frytkownicy forme do pieczenia lub naczynie do zapiekania, jesli chcesz upiec ciasto
lub quiche, a takze gdy chcesz usmazy¢ kruche lub nadziewane potrawy.

Frytkownice mozna réwniez uzywac¢ do podgrzewania dan. Aby skorzysta¢ z funkcji podgrzania

ustaw temperature 150°C na 10 minut.

Przygotowanie domowych frytek
Aby zrobi¢ domowe frytki, nalezy wykonac¢ ponizsze czynnosci:

Obierz i pokréj ziemniaki.

Umyj je doktadnie i osusz.

Do miski wlej 1/2 tyzeczki oliwy z oliwek, przetdéz do niej pokrojone ziemniaki i przemieszaj tak, aby
wszystkie byly pokryte olejem.

Pokrojone ziemniaki wyjmij z miski, aby nie nasigkty zbyt mocno olejem. Przetdz je do kosza.

Smaz frytki zgodnie z przepisem podanym w instrukgciji.




Hetkermann

8. Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Misa, kosz oraz wnetrze urzgdzenia sg pokryte powtokg
zapobiegajacg przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani srodkéw sciernych,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki.
1. Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzgdzenie ostygnie. Uwaga: Wyjmij mise,
aby urzadzenie szybciej ostygto.
Przetrzyj obudowe wilgotng szmatka.
Umyj mise w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomocg delikatnej ggbki
niepowodujgcej powstawania zarysowan.
Pozostate zabrudzenia mozna usung¢ za pomocg ptynu do usuwania ttuszczu.

Uwaga: mise i kosz mozna czys$ci¢ w zmywarce.

Porada: Jesli resztki jedzenia przywarty do misy lub kosza, pozostaw je w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn. Postaw kosz w misie i namaczaj przez 10 minut.
4. Umyj wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg za pomocg delikatnej ggbki niepowodujgcej powstawania
zarysowan.
5. Aby usungé resztki jedzenia z elementu grzewczego, oczys¢ go za pomocg szczoteczki do
czyszczenia.
6.
Przechowywanie
1. Wyjmij wtyczke urzgdzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzgdzenie ostygnie.
2. Przed odstawieniem urzgdzenia na miejsce przechowywania upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste

i suche.

Srodowisko
Po zuzyciu urzgdzenia nie nalezy go wyrzucaé¢ razem z normalnymi odpadami domowymi, lecz odda¢ do
oficjalnego punktu zbiérki odpadéw przeznaczonych recyklingu. W ten sposob przyczyniasz sie do ochrony

srodowiska.
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9. Rozwigzywanie probleméw

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica nie dziata.

Urzadzenie nie jest podigczone do zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo

podtaczona do gniazdka elektrycznego.

Minutnik nie zostat ustawiony.

Ustaw minutnik na zgdany czas gotowania

na urzadzeniu.

Skfadniki usmazone we frytkownicy nie sg

gotowe do spozycia.

llos¢ sktadnikow w koszu jest za duza.

W16z do kosza mniejsze partie sktadnikéw,

dzieki temu usmazg sie one rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest za niska.

Zwieksz temperature do wymaganej
wartosci. Ustawianie temperatury: patrz

LUstawienia” w rozdziale ,Sposob uzycia”.

Skfadniki przygotowane we frytkownicy

usmazone sg nierownomiernie.

Niektdre rodzaje sktadnikdéw nalezy
przemieszac w potowie czasu

przygotowywania potrawy.

Sktadniki, ktére lezg na sobie warstwowo
(np. frytki) muszg by¢ przemieszane w
pofowie czasu ich przygotowywania. Patrz

LUstawienia” w rozdziale ,Sposdb uzycia”.

Smazone przekaski nie sg chrupigce po

wyjeciu z frytkownicy.

Wybrany zostat rodzaj przekasek, ktére

muszg by¢ smazone w gtebokim oleju.

Wybierz przekaski, ktére mozna
przygotowywac w piekarniku lub posmaru;j je
niewielkg iloscig oleju, aby byty chrupigce po

obrébce termiczne;.

Nie mozna wsung¢ misy prawidtowo do

urzadzenia.

W koszu jest zbyt wiele sktadnikow.

Nie nalezy napetnia¢ kosza powyzej linii
JMAX”.

Kosz nie jest prawidlowo umieszczony w

misie.

Wociskaj kosz w mise az do momentu, gdy

ustyszysz dzwiek kliknigcia.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym.

Przygotowujesz ttuste sktadniki.

Kiedy smazysz ttuste potrawy we
frytkownicy, do misy wycieka duza ilos¢
ttuszczu, ktéry wytwarza biaty dym, co moze
prowadzi¢ do wiekszego niz zwykle
nagrzania si¢ misy. Nie ma to jednak wptywu

na urzadzenie ani efekt koricowy potrawy.

W misie znajdujg sie pozostatosci ttuszczu z

poprzedniego smazenia.

Biaty dym powstaje przez podgrzewanie
ttuszczu w misie. Po kazdym uzyciu

sprawdz, czy misa jest doktadnie umyta.

Frytki usmazyly sig¢ nierbwnomiernie.

Uzyto nieodpowiedniego gatunku

ziemniakow.

Uzyj $wiezych ziemniakéw i upewnij sie, aby

postaty twarde w czasie procesu smazenia.

Ziemniaki pokrojone na frytki nie zostaty

dokfadnie optukane przed smazeniem.

Doktadnie umyj pokrojone ziemniaki, zeby

pozby¢ sie z nich skrobi.

Swieze frytki sg niechrupigce po wyjeciu ich
z frytkownicy.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju do
smazenia, a takze od tego, ile wody

zawierajg w sobie ziemniaki.

Przed dodaniem oleju sprawdz, czy
pokrojone ziemniaki sg wystarczajgco

osuszone.

Pokrdj frytki na mniejsze, aby byly bardziej

chrupigce po usmazeniu.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby frytki byty

bardziej chrupigce po usmazeniu.
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10. Specyfikacja techniczna

Model HF-8850
Napiecie: 220-240V
Moc: 1800W
Moc peak power: 2100W
Pojemnosc¢: 7L

Designed in Poland
Made in P.R.C.

Importer:

Big5 Krzysztof Czurczak

ul. Strefowa 9D

42-202 Czestochowa

NIP: 6861576041

www.heckermann.pl

Producent:

Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

Address: Room 3D,No.8 East Area,Shangxue Industrial
Zone, Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City,China

2 C€



