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INSTRUKCJA OBStLUGI

Przed przystapieniem do uzytkowania i konserwacji urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac i w petni

zrozumie¢ niniejszg instrukcje.
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Przed rozpoczeciem korzystania z urzagdzenia nalezy doktadnie zapoznaé¢ sie z niniejszg instrukcja

obstugi, poniewaz nieprawidtowa obstuga urzadzenia moze spowodowaé jego uszkodzenie.

Zachowaj instrukcje do wykorzystania w przysztosci

1.

Ostrzezenie

Sprawdz, czy napiecie wskazane na urzgdzeniu odpowiada lokalnemu napieciu zasilania.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub inne czesci sg uszkodzone.

Nie oddawaj urzadzenia do naprawy lub wymiany uszkodzonego przewodu zasilajgcego
nieuprawnionej osobie.

Trzymaj urzadzenie i przewdd zasilajgcy poza zasiegiem dzieci.

Unikaj umieszczania przewodu zasilajgcego w poblizu gorgcych powierzchni.

Nie podigczaj urzgdzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

Upewnij sie zawsze, ze wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka.

Nie podtgczaj urzgdzenia do zewnetrznego wigcznika czasowego.

Nie umieszczaj urzgdzenia na albo w poblizu tatwopalnych materiatéw, takich jak obrus lub zastona.
Nie umieszczaj urzgdzenia przy Scianie lub innym urzadzeniu. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu, po bokach i 10 cm wolnej przestrzeni powyzej urzgdzenia.

Nie ktadZ niczego na wierzchu urzgdzenia.

Nie uzywaj urzgdzenia w sposoéb inny niz opisany w tej instrukciji.

Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

Podczas smazenia na gorgce powietrze przez otwory wylotowe uwolniona zostaje gorgca para.
Zachowaj bezpieczny dystans od pary i otworéw wylotowych. Badz réwniez ostrozny w momencie
wyjmowania naczynia z urzgdzenia, gdyz para i powietrze moga by¢ gorgce. Dostepne powierzchnie
moga nagrzac sie podczas uzytkowania.

Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli widzisz wydobywajacy sie z niego ciemny dym. Poczekaj, az

emisja dymu ustanie, zanim wyjmiesz naczynie z urzgdzenia.

. Uwaga

Upewnij sie, ze urzgdzenie jest umieszczone na poziomej, réwne;j i stabilnej powierzchni.

To urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego. Nie jest odpowiednie do
bezpiecznego uzytku w miejscach takich jak kuchnie dla personelu, gospodarstwa rolne, motele i
inne srodowiska niezamieszkate.

Gwarancja traci waznosc¢, jesli urzadzenie jest uzywane w celach zawodowych lub
pétprofesjonalnych lub nie jest uzywane zgodnie z instrukcjami. (Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, gdy
wtyczka jest uszkodzona.)

Urzgdzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby ostygna¢ przed bezpiecznym obstugiwaniem lub

czyszczeniem.
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3. Automatyczne wylgczanie

Urzadzenie posiada wbudowany timer, ktéry automatycznie wytgczy urzgdzenie, gdy odliczanie dojdzie do

zera. Mozesz takze recznie wylgczy¢ urzadzenie, wciskajac przycisk wylgczania (OFF), co spowoduje

automatyczne wytgczenie urzadzenia po 20 sekundach.

5. Pola elektromagnetyczne (EMF)

Urzgdzenie spetnia wszystkie standardy dotyczace pél elektromagnetycznych (EMF).

Przy odpowiednim uzytkowaniu, na podstawie dostepnych dowodéw naukowych, nie ma szkodliwego

wptywu na ludzkie ciato.

6. Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe oraz naklejki i etykiety.

Wyczy$¢ koszyk i ruszt do gotowania gorgcg woda, za pomocg detergentu i miekkiej ggbki
niezadzierajgcej powierzchni. Te cze$ci mozna bezpiecznie czysci¢ w zmywarce.

Przetrzyj wewnetrzng i zewnetrzng czes¢ urzgdzenia czystg szmatka. Nie trzeba wypetnia¢ naczynia

olejem ani ttuszczem do smazenia, poniewaz urzgdzenie dziata na gorgce powietrze.

7. Spos6b uzycia

a s w NP

Podtacz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka elektrycznego w $cianie.
Ostroznie wysun koszyk z opiekacza na gorgce powietrze.

Umies¢ patelnie w koszyku.
Umies¢ sktadniki w koszyku.
Wsun koszyk z powrotem do urzgdzenia na gorgce powietrze.

Uwaga: Nie nalezy napetnia¢ kosza powyzej wskaznika ,,MAX” (zobacz czes¢ ,,Ustawienia” w

tym rozdziale), poniewaz moze to negatywnie wplynaé na efekt koncowy i jakos¢ jedzenia.

Przestroga: Nie dotykaj kosza podczas dziatania urzagdzenia oraz krétko po jego wytaczeniu,
poniewaz element ten nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury. Kosz nalezy trzymac

wylacznie za uchwyt.

Nie wlewaj do misy oleju ani zadnego innego ptynu.

Wigczanie / wytgczanie za pomocg jednego dotkniecia palcem.
Wybierz funkcje, dotykajgc palcem przycisku Menu (tgcznie 8 funkgciji).
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Panel kontrolny

Uwagi: Dostepnych jest 6 funkcji: Kurczak, Stek, Ryba, Krewetki, Ciasto i Frytki. Aby wybraé i
zmieni¢ funkcje gotowania, wystarczy dotkna¢ odpowiednia ikone przepisu. Mozna dostosowaé
bardziej elastyczne ustawienia czasu i temperatury, zmieniajac je za pomoca odpowiednich ikon.
Gdy chcesz dostosowaé czas, prosze nacisnaé ikone CZAS, a nastepnie regulowaé¢ go za pomoca
strzatek w goére/w doét. Nacisniecie jednorazowo powoduje zwigkszenie lub zmniejszenie czasu o 1
minute, a dlugie przytrzymanie spowoduje szybkie zwiekszenie lub zmniejszenie czasu w
jednostkach po 1 minucie. Gdy chcesz dostosowaé¢ temperature, prosze nacisngé¢ ikone
TEMPERATURA, a nastepnie regulowaé¢ ja za pomoca strzalek w gore/w doét. Nacisniecie
jednorazowo powoduje zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury o 5 stopni, a dtugie przytrzymanie

spowoduje szybkie zwigekszenie lub zmniejszenie temperatury w jednostkach po 5 stopni.

8. Po wybraniu funkcji, prosze dotknij ikony zasilania, aby rozpoczg¢ gotowanie.
Uwagi: Podczas procesu smazenia na gorgce powietrze, lampka LED ULTREAN bedzie swiecic.
Jesli chcesz zmieni¢ na inny przepis, najpierw nacisnij ikone pauzy P!l |, wtedy mozesz wybraé inng
recepte, a nastepnie ponownie nacisnij te ikone Pl | teraz dziata ona jako funkcja ponownego
uruchomienia.

W trakcie procesu gotowania, jesli chcesz dostosowac Czas / Temperature, mozesz tatwo to zrobic,

dotykajgc strzatek w goére/w dot przy ikonach czasu lub temperatury.

9. Niektdre sktadniki wymagajg potrzasniecia w potowie czasu przygotowania (patrz sekcja "ustawienia”
w tym rozdziale). W tym celu wyjmij patelnie z urzadzenia, trzymajgc ja za uchwyt, i potrzasnij nia.
Nastepnie wsun patelnie z powrotem do urzadzenia.

10. Po ukohczeniu gotowania urzgdzenie wyda dzwiekowe powiadomienie. Kiedy ustyszysz dzwonek
pie¢ razy, oznacza to, ze cykl gotowania zostat zakonczony. Wyjmij patelnie z urzgdzenia i umiesc jg
na podstawce odpornej na ciepto.

Uwaga: Po zakonczeniu czasu, grzatka przestaje dziala¢, ale wentylator bedzie nadal dziata¢
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11.

12.

13.

14.

przez okoto 20 sekund, aby bezpiecznie wydmuchiwaé gorgce powietrze. Na zakonczenie

odtworzy sie dzwonek czasomierza, ktéry zabrzmi pieé razy jako sygnat zakonczenia.

Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe do spozycia.

Uwaga: Jesli skiadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun koszyk z powrotem do
urzadzenia. Nacisnij pokretto regulacji temperatury, aby dostosowaé ustawienie temperatury,
a nastepnie nacisnij pokretto regulacji czasu, aby dostosowaé ustawienie czasu. Nastepnie

nacisnij przycisk Start, aby uruchomic¢ urzadzenie

Aby wyja¢ sktadniki (np. wotowine, kurczaka, mieso lub jakiekolwiek skfadniki z naturalnym
ttuszczem, a takze z nadmiarem oleju zebranym na dnie koszyka), uzyj szczypiec do wyjmowania
sktadnikow jeden po drugim.

Uwaga: Nie odwracaj patelni, poniewaz olej zebrany na dnie patelni moze wycieka¢ na
sktadniki.

Aby wyjgé sktadniki (np. frytki, warzywa lub skfadniki bez nadmiaru oleju), wytgcz urzgdzenie, a
nastepnie przetdz sktadniki do naczynia na stole.

Wskazéwka: Aby wyjaé duze lub delikatne sktadniki, podnos$ sktadniki z koszyka za pomoca
szczypiec.

Gdy jedna porcja sktadnikdw jest gotowa, frytkownica natychmiast jest gotowa do przygotowania
kolejnej porciji.

Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikdw.

Uwaga: Pamietaj, ze te ustawienia sg jedynie wskazdéwkami. Poniewaz sktadniki réznig sie pochodzeniem,

wielkoscig, ksztattem i markg, nie mozemy zagwarantowaé, ze te ustawienia bedg idealne dla Twoich

sktadnikow.

Dzieki technologii Rapid Air powietrze wewnatrz urzgdzenia jest podgrzewane natychmiastowo, dlatego

krotkie wyjecie patelni z urzadzenia podczas smazenia na gorgce powietrze prawie nie zaktdca procesu.

Min-Max () Time (min) Temp °C | Wstrzgsngc Uwaga
Frytki
Cienkie mrozone frytki 300-700 9-16 200 Tak
Grube mrozone frytki 300-700 11-20 200 Tak
Frytki domowej roboty i . o
300-800 10-16 200 Tak Dodaj 1/2 tyzeczki oleju
(8 x 8 mm)
Pieczone ¢wiartki
ziemniakéw domowe;j 300-800 18-22 180 Tak Dodaj 1/2 tyzeczki oleju
roboty
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Domowej roboty 300-750 12-18 180 Tak Dodaj 1/2 tyzeczki oleju
ziemniaki krojone w
kostke 250 15-18 180 Tak
Zapiekanka
) ) 500 15-18 200 Tak
ziemniaczana
Stek 100-500 8-12 180
Kotlety 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kietbaski w ciescie
) 100-500 13-15 200
francuskim
Paluszki z kurczaka w
, 100-500 18-22 180
panierce
Pier$ z kurczaka 100-500 10-15 180
Przekaski
Uzyj gotowych do
Sajgonki 100-400 8-10 200 Tak podgrzania w
piekarniku
. Uzyj gotowych do
Mrozone nuggetsy z _
100-500 6-10 200 Tak podgrzania w
kurczaka ] ]
piekarniku
. Uzyj gotowych do
Mrozone paluszki i
100-400 6-10 200 podgrzania w
rybne ] ]
piekarniku
Uzyj gotowych do
Mrozona panierka 100-400 8-10 180 podgrzania w
piekarniku
Warzywa faszerowane 100-400 1-10 160
) Uzyj blaszki do
Ciasto 300 20-25 160 ) _
pieczenia
Uzyj blaszki do
Quiche 400 20-22 180 pieczenia/naczynia do
zapiekania
o Uzyj blaszki do
Muffinki 300 15-18 200 ) )
pieczenia
Uzyj blaszki do
Stodkie przekaski 400 1-20 160 pieczenia/naczynia do
zapiekania
Porady

e Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagajg nieco krotszego czasu przygotowania niz wieksze sktadniki.
o Wieksza ilos¢ sktadnikow wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu przygotowania, a mniejsza ilos¢
sktadnikow wymaga nieco krotszego czasu.

e Potrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt korcowy i
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pomaga unikng¢ nierébwno smazonych sktadnikéw.

¢ Dodaij troche oleju do $wiezych ziemniakdw i smaz skfadniki przez kilka minut, aby uzyskac chrupigcy
efekt.

e Nie przygotowuj w air fryerze sktadnikow, ktore sg bardzo ttuste, takich jak kietbaski.

o Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mogg rowniez byé przygotowane w air fryerze.

e Optymalna ilos¢ dla uzyskania chrupigcych frytek to 500 gramow.

o Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowaé przekgski. Gotowe ciasto wymaga rowniez
krotszego czasu przygotowania niz domowe ciasto.

e Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub smazy¢ delikatne lub nadziewane skfadniki, umie$¢ blaszke
do pieczenia lub naczynie do pieczenia w koszyku frytkownicy.

o Mozesz réwniez uzyC air fryera do podgrzewania sktadnikéw. Aby podgrzewac skfadniki, ustaw
temperature na 150°C i podgrzewaj przez maksymalnie 10 minut.

Przygotowanie domowych frytek
Aby przygotowac¢ domowe frytki, postepuj zgodnie z ponizszymi krokami:
1. Obierz ziemniaki i pokréj na paski.
Dokfadnie umyj paski ziemniakéw i osusz je za pomoca papierowego recznika kuchennego.
3. Wilej 1/2 tyzki oliwy z oliwek do miseczki, wtdéz paski na wierzch i wymieszaj, az paski zostang pokryte
olejem.
4. Wyjmij paski z miseczki palcami lub narzedziem kuchennym, aby nadmiar oleju pozostat w miseczce.
Umies¢ paski w koszyku.

5. Smaz paski ziemniakéw zgodnie z instrukcjami w tym rozdziale.

8. Czyszczenie

Po kazdym uzyciu wyczys¢ urzadzenie.
Nie czysc¢ patelni, koszyka i wnetrza urzgdzenia za pomocag metalowych narzedzi kuchennych ani materiatow
czyszczacych o wiasciwosciach Scierajgcych, poniewaz moze to uszkodzic ich powtoke nieprzywierajgca.
1. Wyjmij wtyczke z gniazdka, aby urzgdzenie ostygto.
Uwaga: Wyjmij patelnie, aby frytkownica szybciej ostygta.
2. Przetrzyj zewnetrzng strone urzgdzenia wilgotng szmatka.
3. Wyczys¢ patelnie i koszyk gorgcg wodg, odrobing ptynu do mycia naczyn i miekkg gabka
niezadzierajgcg powierzchni.
Mozesz usung¢ wszelkie pozostatosci brudu za pomocg srodka do usuwania ttuszczu.
Uwaga: Patelnie¢ i koszyk mozna my¢é w zmywarce.
Wskazoéwka: Jesli brud przylega do koszyka lub dna patelni, wypetnij patelnie gorgcg wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Umies¢ koszyk w patelni i pozostaw patelnie i koszyk w
moczeniu przez okoto 10 minut.
4. Wyczysc¢ wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg i miekkg ggbkg niezadzierajgcg powierzchni.

5. Wyczys¢ element grzejny za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usungé wszelkie resztki jedzenia.
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Przechowywanie

1. Wylacz urzgdzenie z gniazdka i pozostaw je do catkowitego ostygniecia.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

9. Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtgczone do zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo

podtgczona do gniazdka elektrycznego.

Minutnik nie zostat ustawiony.

Ustaw minutnik na zgdany czas gotowania

na urzadzeniu.

Skfadniki usmazone we frytkownicy nie sg

gotowe do spozycia.

llos¢ sktadnikow w koszu jest za duza.

W16z do kosza mniejsze partie sktadnikdw,

dzieki temu usmaza sie one réwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest za niska.

Zwieksz temperature do wymaganej
wartosci. Ustawianie temperatury: patrz

LUstawienia” w rozdziale ,Sposéb uzycia”.

Sktadniki przygotowane we frytkownicy

usmazone sg hierbwnomiernie.

Niektore rodzaje sktadnikéw nalezy

przemieszac w potowie czasu

przygotowywania potrawy.

Sktadniki, ktére lezg na sobie warstwowo
(np. frytki) muszg by¢ przemieszane w
potowie czasu ich przygotowywania. Patrz

LUstawienia” w rozdziale ,Sposéb uzycia”.

Smazone przekaski nie sg chrupigce po

wyjeciu z frytkownicy.

Wybrany zostat rodzaj przekasek, ktére

muszg by¢ smazone w gtebokim oleju.

Wybierz przekaski, ktére mozna
przygotowywaé w piekarniku lub posmaruj je
niewielkg iloscig oleju, aby byty chrupigce po

obrébce termiczne;j.

Nie mozna wsung¢ misy prawidtowo do

urzgdzenia.

W koszu jest zbyt wiele sktadnikow.

Nie nalezy napetnia¢ kosza powyzej linii

JMAX”.

Kosz nie jest prawidtfowo umieszczony w

misie.

Wciskaj kosz w misg¢ az do momentu, gdy

ustyszysz dzwiek klikniecia.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym.

Przygotowujesz ttuste sktadniki.

Kiedy smazysz ttuste potrawy we
frytkownicy, do misy wycieka duza ilo$¢é
ttuszczu, ktory wytwarza biaty dym, co moze
prowadzi¢ do wigkszego niz zwykle
nagrzania sie misy. Nie ma to jednak wptywu

na urzadzenie ani efekt koncowy potrawy.

W misie znajduja sie pozostatosci thuszczu z

poprzedniego smazenia.

Biaty dym powstaje przez podgrzewanie
ttuszczu w misie. Po kazdym uzyciu

sprawdz, czy misa jest doktadnie umyta.

Frytki usmazyty sie nieréwnomiernie.

Uzyto nieodpowiedniego gatunku

ziemniakow.

Uzyj Swiezych ziemniakdw i upewnij sie, aby

postaty twarde w czasie procesu smazenia.

Ziemniaki pokrojone na frytki nie zostaty

doktadnie optukane przed smazeniem.

Dokfadnie umyj pokrojone ziemniaki, zeby

pozby¢ sie z nich skrobi.

Swieze frytki sg niechrupigce po wyjeciu ich

z frytkownicy.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju do
smazenia, a takze od tego, ile wody

zawierajg w sobie ziemniaki.

Przed dodaniem oleju sprawdz, czy
pokrojone ziemniaki sg wystarczajgco

osuszone.
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Pokrdj frytki na mniejsze, aby byty bardziej

chrupigce po usmazeniu.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby frytki byty

bardziej chrupigce po usmazeniu.

10. Specyfikacja techniczna

Model AFO06
Napiecie: 220-240V / 50-60Hz
Moc: 1800W
Moc peak power: 2100w
Pojemnosc¢: 7L

Designed in Poland

Made in P.R.C.

Importer:

Big5 Krzysztof Czurczak

ul. Strefowa 9D Producent:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Address: Room 3D,No.8 East Area,Shangxue Industrial E c €
]

www.heckermann.pl Zone, Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City,China




